
                      
 
       Séjour de 9 jours / 8 nuits 
       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Arrivée 
 

   Arrivée à l’hôtel en fin d’après-midi, installation dans les chambres, accueil autour d’un apéritif de bienvenue. 
   Dîner et nuit à l’hôtel 
 

 Excursion en Camargue-134 km 
 

 Petit-déjeuner en buffet 
 Départ pour la capitale des traditions camarguaises : Les Saintes Maries de la Mer. Visite du village et de la crypte 

pour découvrir Sarah, patronne des gitans. 
Départ pour Aigues Mortes, cité médiévale voulue par le roi Saint Louis en 1240. 
Déjeuner puis visite des remparts et de la tour Constance. 
Découverte des Salins du Midi, un des plus grands salins d’Europe dans un milieu toujours préservé et unique.  

   En fin de journée arrêt pour une dégustation de vins des sables. 
Dîner et nuit à l’hôtel 

 

 Nîmes ville romaine et Uzès 1er Duché de France-161 km 
 

  Petit-déjeuner en buffet 
  Départ pour Nîmes, visite de la ville et de ses vestiges romains (Arênes et Maison Carré), puis direction vers le      
  plus majestueux aqueduc de France «Le Pont du Gard», visite du musée et du pont puis déjeuner. 
  L’après-midi visite de la ville d’Uzès, 1er Duché de France. 
  Dîner et nuit à l’hôtel 
 

 Montpellier et Viticulture-70 km 
 

  Petit-déjeuner en buffet  
  Découverte et visite du centre historique de Montpellier. 
  Empruntez le dédale des ruelles médiévales, laissez vous guider et découvrez Montpellier à travers les âges. 
  Retour à l’hôtel pour le déjeuner 
  Escapade viticole pour découvrir deux domaines situés aux portes de la capitale régionale, balade sur le terroir et     
  dégustation. 
  Dîner et nuit à l’hôtel 
 

Sète-Etang de Thau-118 km 
 

  Petit-déjeuner en buffet 
  Départ pour Sète, visite de la ville de Brassens, et balade au Mont Saint Clair pour un     
  panorama exceptionnel. Tour découverte de l’étang de Thau et arrêt pour le déjeuner chez un ostréiculteur. 
  Après le repas, visite de l’Abbaye de Valmagne. 
  Dîner et nuit à l’hôtel  
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 Avignon et Châteauneuf du Pape-209 km 
 

Petit-déjeuner en buffet 
Départ pour la visite de la plus vaste forteresse médiévale d’Europe, visite du Palais des Papes et temps libre dans 
Avignon. Déjeuner puis escapade vigneronne dans une appellation viticole des plus mythiques de France 
«Châteauneuf du Pape», arrêt et dégustation de Gigondas et Vacqueyras. Dîner et nuit à l’hôtel. 

 

 Arles et les Baux de Provence-185 km 
 

Petit-déjeuner en buffet 
Escapade en Provence, visite de la ville d’Arles sur les traces de Van Gogh. 
Après le déjeuner direction les Baux de Provence, balade et dégustation d’huile d’olive. Dîner et nuit à l’hôtel. 

 

 Saint Guilhem le Désert et Pézénas-138 km 
 

  Petit-déjeuner en buffet. Départ pour Pézenas et découverte du village où résida Molière puis direction et visite  
  de Saint Guilhem Le Désert avec pause déjeuner, étape clé sur le chemin de Compostelle. Classé parmi un des  
   plus beaux villages de France. Excursion aux grottes de Clamouse puis rafraîchissement lors d’une dégustation de 

vins régionaux. Retour à l’hôtel, dîner et logement. 
 

 Départ 
 

  Petit-déjeuner en buffet. Balade à Montpellier en toute liberté. 
  Déjeuner à l’hôtel. Fin des prestations. 
 

Prix du séjour :  
898  € / personne sur la base de 20 personnes  en chambre double 
1 Gratuité chauffeur en single pour 20 personnes payantes 
 

Ce prix comprend : 
L’hébergement sur la base d’une chambre double 
La pension complète 
Les visites et excursions 
L’accompagnateur 
 

Ce prix ne comprend pas :  
Le transport vers et depuis le lieu du séjour 
Le supplément chambre single 
Les prestations non mentionnées au programme 
Le téléphone et les dépenses personnelles (boissons non prévues aux repas)  
    

    Réservations : Le Clos de l’Aube Rouge 
                     115, avenue de l'Aube Rouge 
                      34170 Castelnau le Lez 
                                                                 Tél: +33 (0)4 99 58 80 00 
            infos@auberouge.com 
                                                                  www.auberouge.com 


