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CAVE PARTICULIERE DOMAINE DE ROQUEMALE  Vin

Tél : +33 (0)4 67 78 24 10 - Mobile : +33 (0)6 85 93 51 64
25, route de Clermont - 34560 VILLEVEYRAC
Email : contact@roquemale.com
Site internet : https://www.roquemale.com/index.html
  
Le Domaine de Roquemale se trouve à Villeveyrac, petit village à 30 km à l'ouest de Montpellier. Les 13 hectares du
Domaine sont cachés derrière un ancien viaduc et classés en zone AOC Languedoc, Grès de Montpellier et
bénéficient d'un véritable micro-climat.

Le terroir de Roquemale est une alchimie entre un soleil de plomb, des nuits fraîches, des sols argilo-calcaires
abritant d'anciennes mines de bauxite et la garrigue, partout, qui distille lentement ses parfums.

Ce petit domaine viticole créé de toute pièce il y a 17 ans produit des vins de terroir bio de qualité à venir
découvrir lors d'une visite de la cave et des vignes en compagnie de Valérie, une Vinifille talentueuse, engagée et
passionnée.
 

 

 

 

 

 
Situation géographique :  dans un village, Pays de Thau & Pays de Pézenas

Langues d'accueil : Anglais - Espagnol

 
Détail des tarifs
Groupes : 100 personnes maximum

Tarifs  : 
- Visite libre gratuite
- Visite guidée gratuite

 
Equipements / prestations
Equipements : 
- Parking bus
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Prestations : 
- Initiation à la dégustation

 
Activités / produits
durée moyenne de visite : 1h00

Produits : 
- Dégustation de vins biologiques AOC Grès de Montpellier et d'huile d'olive


