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COQUI THAU  Mas conchylicoles

Tél : +33 (0)4 67 77 68 58 - Mobile : +33 (0)6 12 77 23 87
30 chemin de l'étang - Port conchylicole des mazets - 34340 MARSEILLAN
Email : coquithau@gmail.com
Site internet : http://coquithau.com/
  
Au bord de la lagune de Thau, l'équipe de Coqui Thau vous accueille au c?ur de son site de production d'huîtres
où une belle terrasse panoramique surplombe la lagune et côtoie les machines de production.
Après quelques explications sur ses méthodes d'élevage de l'huître de Thau, vous pourrez déguster ses
coquillages crus ou gratinés et, bien sûr, sa fameuse brasucade sauce salsa?
La Spéciale Coqui Thau, élevée entre ciel et lagune au rythme de fausse marée, vous surprendra par son taux
de chair et son craquant si particulier.
 

 

 

 

 

 
Fermetures annuelles :
Fermé le dimanche d'octobre à avril

Situation géographique :  en périphérie, Pays de Thau & Pays de Pézenas

Langues d'accueil : Anglais - Espagnol

 
Détail des tarifs
Tarifs  : 
- Visite guidée  : adulte à partir de 9 €

1 gratuité / 35 personnes payantes

Durée moyenne de visite : 30 minutes + dégustation

 
Equipements / prestations
Equipements : 
- Parking auto
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- Parking bus

Prestations : 
- Découverte guidée de l'exploitation sur réservation

- Sardinade, huîtres braisées, brasucade à la bonne franquette dans une ambiance vacances, certains jours et sur
réservation (côté jardin - 110 couverts) : à partir de 18 € / pers.

- Vente directe au mas et sur les marchés


