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Installations

Le Domaine de Fangouse vous propose différentes installations permettant la réalisation de vos
projets évenementiels :

Mariage — Anniversaire — Comité d’entreprise — Congres — Séminaire

% Une salle de réception chauffée en pierres et poutres apparentes, incluant un espace traiteur,
un accés handicapé et un grand parking, (mise a disposition de tables rondes &
rectangulaires ainsi que des chaises).

Capacité d’accueil : 250 personnes Surface : 295 m?

% La structure extérieure comprenant un préau utilisé pour cocktail & repas au "grand air",
avec une vue imprenable sur les marais ou vous pourrez admirer chevaux et taureaux de
Camargue.

Capacité d’accueil : 250 personnes Surface : 250 m?2




Prestations

Le Domaine de Fangouse propose différentes prestations afin d’animer vos événements :

< Les Jeux Gardians : plusieurs cavaliers camarguais se mettent
en selle afin de vous proposer une découverte divertissante du
monde intrépide de la Camargue a cheval, en s’affrontant sur
différents jeux équestres :

Les oranges, le bouquet, ...

% La Ferrade: une présentation en direct d’une activité
camarguaise historique, les cavaliers trierons pour vous les
jeunes taureaux de 1’année, afin de les marquer au fer
représentant I’embleme de 1’élevage.

% La Caléche : un attelage est mis a la disposition des mariés
permettant une arrivé haute en couleurs sur le site, avec une
haie d’honneur formée par les cavaliers et les invités
conviés.




Menus

« Formule Traditionnelle »

Apéritif :
Sangria & jus de fruits
Tapenades d'olives vertes et noires
Brasucade de moules
Entrée :
Salade composée

(Salade, tomates, dés de jambon ou poulet, croltons, olives)

Plat principal :
Gardianne de taureau *
& son riz blanc
Ou
Taureau a la provencale *
& son riz blanc
Ou
Paélla
Fromage :

Camembert en portion

Dessert :
Tarte aux pommes

& Café

‘ \ Vin rouge, rosé : « Mas de Causse »

*Viande en provenance de 1’¢levage ROBERT MICHEL




« Formule Broche »

Apéritif :
Sangria & jus de fruits
Tapenades d'olives vertes et noires

Brasucade de moules

Entrée :
Salade composée

(Salade, tomates, dés de jambon ou poulets, cro(tons, olives)

Plat principal :
Cuisse de taureau a la broche *

& son gratin dauphinois accompagnée de sa ratatouille

Fromage :

Camembert en portion
Dessert :

Tarte aux pommes

& Café

Vin rouge, rosé : « Mas de Causse »

-

*Viande en provenance de 1’élevage ROBERT MICHEL




Toute I’¢quipe du Domaine de Fangouse se tient a votre
entiere disposition pour d’éventuelles questions.

Au plaisir de vous accueillir bientot ...
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